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EDITORIAL

Cdest avec un grand
inauguré ce nouveau concept de restauratidg
dénommé urban CROC. Cette innovatior
permet de poursuivre notre volonté de ré-
pondre aux demandes sans cesse croissa
de notre clientéle.

Ce nouveau dynamisme permet de réfléch
“ |l a qualit® de nos
diaire de nouveaux collaborateurs, de remige
en questions de nos pratiques actuelle
Cdbest un peu, tout e

chose que les courses de formule 1 qui bg
néficient a terme a la technologie de nos vo
tures de tous les jours.

Ceci ndest pas sans|VP¥Pder de probl me de
générations, de methodologie, et si la fagcqn Jeu- Concours /
de faire peut étre différente, la qualité finalg B

reste déoffrir un prl®dUN&Z de" quBlds ®. !
Léarrivee de ce resd®Pd%hnt - |

nécessité une réorganisation et deux noy
veaux départements se sont créés. Celui ds
restaurants et, le dernier né, «event CROC
qui lui va se spécialiser dans les traiteurs é\

nementi el s, un objec¢
h ciur .
Grandir cObest bi en

pieds sur terre et faire des choix qui apport

tent une valeur ajoutée a notre clientéle e
non une extension a tout prix.

Cette année sera celle de la réalisation d
ces deux projets, restaurant et événement
et de leur application sur le terrain.

Un gros labeur nous attend encore mais ce
est le lot de toute société qui croit en son

avenir et cherche des innovations qualita- Elle a remplacé Vanessa Demarly (voir N°21 de novem

tives.

Amicalement,

Shooting photos, déco
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LPpubabanr CRQE@ & owwv ca

fe mercredi 13 janvier
(Voir pages 4 et 5)

I[ Suter viandes
nie

Notre visite & Villeneuve du 15 janvier

jfVoir pages 6 et 7)
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dJne association formidable qui se porte bleﬁw,,,,,,&,_t,(,,,,,eu,_ch
M@e4@1 | e gard®e, | a m° me

1 Michel Goumoéns
|_
Le ski de vitesse, une discipline peu connu
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Gemporter
I Recette du chef S
2B air de printemps
(voir page 11)
é-

tif qui mbéa touj ou
Ne manquez pas le fil de nos actus sur :

whavicanicorgancech aut garder | es
[ Bienvenue a
e Magali Pittet
’notre nouvelle cuisini re

a le 1ler janvier 2016, pour le plus grand plaisir de nc
clients.

2015) qui a préféré rejoindre notre département traiteur
événementiel.

D ort

CROC

DS

re

Roger Hartmann, Direct&dministrateur|




Portrait de notre gérant de site

M. Guy Tartu e

M. Guy Tartu a été engagé le ler octobre 2011 pour un poste de cuisinier
sur notre site de Crissier.

Motivé, et grace a ses excellentes capacités professionnelles, il recoit tres
rapidement le titre, et les responsabilités, de chef de production en 2012.

M. Tartu apprend vite et, en 2013, il devient gérant de site de la cuisine des
Pergolas & Chexbres ce qui, accessoirement, le rapproche un peu de son do-
micile & Thonon, en France voisine. ‘

La cuisine des Pergolas d®m®nage | e 220 ctobre
des lieux tous neufs, et M. Tartu est maintenant responsable de notre plus

grande cuisine, a Puidoux.
Joli parcours !

1100 repas/jour sont produits a Puidoux
sous sa responsabilité, environ 100(
pour les enfants et 100 pour les adulte
Deux productions séparées, car le goQ
des uns ndest pas
autres, ce qui nécessite une bonne orga
nisation.
Le respect des ro
strictes chez ConcoRdance, demand
aussi beaucoup de précision dans la ma
pulation des denrées alimentaires.

Pour étre gérant de site il ne suf
pas ddé°tre un
aussi étre un bon administrateur. ,
Planifier les productions, comman-

der les marchandises, récolter les informations pour les commandes/
modifications et répondre aux souhaits des clients, superviser son per-
sonnel, vérifier les enregistrements...les taches sont multiples et les jour-
nées bien remplies...

Etre proche de la clientéle est un point tres important dans les valeurs de
notre société et notre gérant de site passe beaucoup de temps a bien
communiquer afin de pouvoir répondre au mieux aux besoins des 28
structures livrées par la cuisine de Puidoux.

Toujours disponible, M. Tartu entretient de trés bonnes
relations avec ses clients a
sine. Bravo pour son engagement !
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Shooting photos

| 6®qui pe de Stu
du sitewww.urbancroc.ch et, pour mettre en valeur les plats proposés a
nos clients avec de belles photos appétissantes, ils sont venus en cuisine av

Nous avons mandat ®

le matériel nécessaire.

Des assiettes méticuleusement dressées sous le regard attentif de Stéphandeede art s vi suel

www.studio4l.ch

Les activités de Studio41
sont toujours aussi diverses,
nous vous avions déja preé-

sent ® | d8®qui pe

journal NAI I
Productions de films, créa-

tions doi mages,

de camps et de stages de
cinéma... leur passion pour

d

do
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Une deéco originale...

Ne manquez pas de leur
rendre une petite visite sur
leur site pour voir plus en
détails leur travail, leurs mul-
tiples réalisations et leurs
projets a venir !

Cdest M. G a ®%QY n quiréialisé a l
ce magnifique trompe |07
murs de notre restaurant.

Ddorigine holl andaise, G
de-Fonds depuis 1985 ou il exerce sa passion

pour le dessin en autodidacte.

Réalisateur de nombreuses fresques, toiles, dé-

cors de théatre, et graffitis en tout genre a tra-
vers | e monde, ne manque

Tuvres sur son sSsite
www.soyr2f.ch



